
P R O D U K T I N F O R M A T I O N        
K E R N I G E S  C I A B A T T A  

  

A R T I K E L B E Z E I C H N U N G  
13295 Kerniges Ciabatta 300g 16/#,32/E; Steinofen-

Weizenbrot, Haltbarmachung: tiefgekühlt, Füllmenge: 
16 x 300 g = 4.800 g netto 

 

A L L E R G E N E  
| + enthalten |  

Glutenhaltiges Getreide (+)  

| - nicht enthalten | 

Schalenfrüchte (-)* Krebstiere (-) Sellerie (-), Eier (-) 
Senf (-) Fische (-) Sesamsamen (-)* 

Erdnüsse (-) Schwefeldioxid & Sulphite > 10 mg/kg (-) 

Sojabohnen (-)* Lupine (-)* 

Milch (-)* Weichtiere (-). 

(*) Im Betrieb verarbeitet. Kreuzkontaminationen 
werden durch entsprechende 

Reinigungsmaßnahmen bestmöglich vermieden, 
können aber nicht ausgeschlossen werden. 

Z U B E R E I T U N G S H I N W E I S E  
Mindesthaltbarkeit 300 Tage | Restlaufzeit 120 Tage 

Tiefgekühlt bei – 18 °C lagern. Brot aus der 
Verpackung nehmen und bei Zimmertemperatur 

auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht wieder 
einfrieren.  

 

Logistische Daten  

Kartoninhalt: 16 Stück 

Kartonformat: 586 x 401 x 215 mm  

Einheit / Lage: 4 Kartons  

Palettenfaktor: 32 Kartons 

 

N Ä H R W E R T E   
268 kcal 
Fett 1,7 g 
- davon gesättigte Fettsäuren 0,3g 
Kohlenhydrate 51 g 
- davon Zucker 3,2 g 
Eiweiß 9,8 g 
Ballaststoffe 4,8 g 

Salz 1,9 g 

 

Bestellung und weitere 
Produktdetails unter: 

  

E-Mail: 
info@bready.de 

Telefon: +49821 
32878444 

  

Z U T A T E N  
Weizenmehl, Wasser, Maiscrispies, 

Roggenflocken, Sojaschrot, 
Gerstenflocken, Zucker, Erbsenschrot, 

Haferflocken, Hafercrispies, Gerste gepufft, 
Roggen gepufft, Reisgrieß, Maisgranulat, 

Leinsamen, Sesam, Roggenmalz 
fermentiert, Roggen, Dinkelschrot, 

Kartoffelflocken, Gerstenmalzextrakt, 
Speisesalz, Weizenkeime fermentiert, 

Dextrose, Weizenmalzmehl, extrudierte 
Kartoffel, Weizengrieß, Hefe. Kann Spuren 
von Lupinen, Milch und Schalenfrüchten 

enthalten. 

 


